PROPOZYCJE KOLACJI WIGILIJNYCH

dla grup nie mniejszych niż 10 osób
Wigilia dla firm  MENU WIGILIJNE  nr 1


DANIE GORĄCE
Barszcz czerwony podany z wigilijnymi uszkami
Karp smażony saute z pieczarkami, podany z ziemniaczkami i bukietem jarzyn z wody
Wigilijna kapusta z grochem i grzybami

PRZEKĄSKI ZIMNE

Pstrąg gotowany w aromatycznej galarecie warzywno-rybnej

Tradycyjna ryba po grecku

Schab po warszawsku faszerowany

Roladki z szynki z sałatką jajeczną,
Śledź w oleju z kaparkami

Śledź w śmietanie

Jajka faszerowane musami
Sałatka jarzynowa lub inna

Pieczywo jasne i ciemne, masło smakowe

DESER
Szarlotka na gorąco z lodami lub inne (do ustalenia)
Sok owocowy, woda mineralna z cytryną (po 500ml na osobę)

Kawa, herbata z cytryną - bez limitu

Koszt : 75,00zł + VAT / za 1 osobę

Z ciastem, owocami: plus 10,00zł

dla grup nie mniejszych niż 10 osób

Wigilia dla firm  MENU WIGILIJNE (POSTNE) nr 1a


PRZEKĄSKI ZIMNE
Śledzie w trzech smakach
Ryba faszerowana w galarecie
Carpaccio z łososia z kaparkami

Jaja nadziewane musami

Tradycyjna ryba po grecku

Sałatka brokułowa z łososiem i prażonym słonecznikiem lub inna
Pieczywo mieszane, masła smakowe, chrzan
DANIA GŁÓWNE
Barszcz czerwony 
Mix pierogów opiekanych: z kapustą i grzybami, ruskie
Karp smażony soute z pieczarkami przesmażonymi na maśle, ziemniaki opiekane lub z wody
Warzywa blanszowane, surówka – dwa rodzaje
DESER
Szarlotka na gorąco z lodami lub inne (do ustalenia)

Sok owocowy, woda mineralna z cytryną (po 500ml na osobę)

Kawa, herbata z cytryną - bez limitu

Koszt: 80,00zł + VAT / za 1 osobę
Z ciastem, owocami: plus 10,00zł

dla grup nie mniejszych niż 10 osób

Wigilia dla firm  MENU WIGILIJNE nr 2

PRZEKĄSKI ZIMNE
Śledzie w trzech smakach
Karp z w galarecie
Pasztet domowy z żurawiną
Półmiski mięs pieczonych z żurawiną i ćwikłą

Roladki z szynki, schab faszerowany

Carpaccio z łososia z kaparkami

Sałatka Cezara z anchois lub inna do ustalenia
Sałatka brokułowa z serem feta i prażonym słonecznikiem
Pieczywo pszenne, razowe i bankietowe, masła smakowe, chrzan
DANIA GŁÓWNE

I
Bulion grzybowy z pierożkami

Karczek, filet z kurczaka, schab w pikantnej marynacie podany na kapuście zasmażanej z ziemniaczanymi talarkami

II

Kapusta postna z grochem, ziemniaki opiekane lub z wody
Pstrąg lub karp smażony soute z pieczarkami
Warzywa blanszowane lub surówka
DESER
Szarlotka na gorąco z lodami lub inny deser
Sok owocowy, woda mineralna z cytryną (po 500ml na osobę)

Kawa, herbata z cytryna - bez limitu
koszt: 105,00zł + VAT / za 1 osobę

Z ciastem, owocami: plus 10,00zł

dla grup nie mniejszych niż 10 osób
Wigilia dla firm  MENU WIGILIJNE nr 2
ZUPA

Zupa grzybowa z łazankami

DANIE GŁÓWNE

Karp soute smażony z pieczarkami

Ziemniaki opiekane w ziołach

Zestaw surówek / dwa rodzaje
Tradycyjna kapusta z grzybami i grochem

DRUGIE DANIE CIEPŁE

Barszcz czerwony

Pierogi pieczone z kapustą i grzybami, krokiety 

ZIMNE PRZEKĄSKI

Paleta mięs pieczystych z pasztetami

Carpaccio z łososia z kaparkami

Pieczarki nadziane kapustą kiszoną i grzybami

Pstrąg faszerowany pod galaretą

Śledzie na trzy sposoby 

Sałatka grecka z serem fetą

Wybór pieczywa i masła smakowego

DESER
Szarlotka na gorąco z lodami lub deser a karty
Sok owocowy, woda mineralna z cytryną (po 500ml na osobę)

Kawa, herbata z cytryną - bez limitu

koszt: 99,00zł + VAT / za 1 osobę

Z ciastem, owocami: plus 10,00zł

dla grup nie mniejszych niż 10 osób

Wigilia dla firm  MENU WIGILIJNE nr 3
ZUPA

Barszcz czerwony z krokietami /kapusta i grzyby

DANIE GŁÓWNE

Filet z pstrąga smażony na maśle z porami w śmietanie, smażonych szyjkach rakowych i konfitowanych ziemniaczkach

DRUGIE DANIE CIEPŁE

Mix pierogowy: pierogi z kapusta i grzybami, pierogi ruskie, pierogi ze szpinakiem surówka (po 4 szt. / osoba)

ZIMNE PRZEKĄSKI

Karp w galarecie po żydowsku (na słodko)

Paleta mięs pieczystych

nadziane kapustą kiszoną i grzybami

Śledzie na trzy sposoby

Sałatka brokułowa z serem feta i prażonym słonecznikiem

Wybór pieczywa i masła smakowego

DESER
Szarlotka na gorąco z lodami lub inny deser
Sok owocowy, woda mineralna z cytryną (po 500ml na osobę)

Kawa, herbata z cytryną - bez limitu

koszt: 99,00zł + VAT / za 1 osobę

Z ciastem, owocami: plus 10,00zł

Wigilia dla firm  MENU WIGILIJNE nr 4
PRZYSTAWKA 
Koktajl sałat i krewetek z sosem tysiąca wysp

ZUPA

Zupa krem z borowików z groszkiem ptysiowym lub inna do ustalenia

DANIE GŁÓWNE

Okoń morski spoczywający na knelkach z zielonego groszku, słodkim purre z marchewki i chipsach ziemniaczanych

DESER

szarlotka na ciepło z lodami lub inny do ustalenia
Sok owocowy, woda mineralna z cytryną (po 250ml na osobę)

Kawa, herbata z cytryną - 1 kawa, 1 herbata
koszt: 80,00zł + VAT / za 1 osobę

dla grup nie mniejszych niż 10 osób
Wigilia dla firm  MENU WIGILIJNE nr 4a
ZUPA

Zupa krem z borowików z groszkiem ptysiowym lub inna do ustalenia

DANIE GŁÓWNE

Stek z tuńczyka podany na gulaszem z zielonej fasolki i pomidorów posypany bekonowym smakiem z delikatną pianką

ZIMNE PRZEKĄSKI (serwowane na półmiskach)
Karp w galarecie po żydowsku(na słodko)

Paleta mięs pieczystych, pasztet świąteczny z żurawiną

Carpaccio z łososia z kaparkami

Pieczarki nadziane kapustą kiszoną i grzybami

Śledzie na trzy sposoby

Sałatka Cezara z anchois

Wybór pieczywa i masła smakowego

DESER
Szarlotka na gorąco z lodami lub inny do ustalenia
Sok owocowy, woda mineralna z cytryną (po 500ml na osobę)

Kawa, herbata z cytryną - bez limitu

koszt: 90,00zł + VAT / za 1 osobę

Z ciastem, owocami: plus 10,00zł

dla grup nie mniejszych niż 10 osób
Wigilia dla firm  MENU WIGILIJNE nr 5
ZUPA

Zupa grzybowa z łazankami 

DANIE GŁÓWNE

Turbot bałtycki gotowany w próżni na serowo-  musztardowym purre z zielonymi szparagami i pomidorkami koktajlowymi

Kompot z suszu

DRUGIE CIEPŁE DANIE

Barszcz czerwony i mix pierogowy (3 rodzaje)

Kapusta z grochem i grzybami

ZIMNE PRZEKĄSKI (serwowane na półmiskach)

Karp w galarecie

Ryba po grecku

Paleta mięs pieczystych

Pasztet świąteczny z żurawiną

Roladki z szynki, schab faszerowany

Śledzie na trzy sposoby

Sałatka brokułowa z łososiem

Wąsy drobiowe z ostrym dipem

Wybór pieczywa i masła smakowego

DESER
Szarlotka na gorąco z lodami lub deser z karty
Sok owocowy, woda mineralna z cytryną (po 500ml na osobę)

Kawa, herbata z cytryną - bez limitu

koszt: 100,00zł + VAT / za 1 osobę

Z ciastem, owocami: plus 10,00zł

dla grup nie mniejszych niż 25 osób
Kolacja Wigilijna A – postna 6

PRZEKĄSKI ZIMNE

Śledzie trzy smaki
Ryba faszerowana w galarecie
Carpaccio z łososia z kaparkami

Ryba po grecku

Deska serów z owocami i krakersami
Sałatka jarzynowa tradycyjna

Sałatka brokułowa z łososiem

Pieczywo pszenne, razowe 
Masła smakowe, chrzan

DANIA GŁÓWNE

Zupa grzybowa z łazankami

Mix pierogowy: pierogi z kapustą i grzybami, pierogi ruskie
Karp smażony soute z pieczarkami przesmażonymi na maśle

Kapusta z grochem

Warzywa gotowane z masełkiem i bułeczką
Surówka Colesław (biała kapusta, chrzan)

Ziemniaki z wody lub opiekane
CIASTA
Sernik, makowiec, piernik, szarlotka
Sok owocowy, woda mineralna z cytryną (po 500ml na osobę)

Kawa, herbata z cytryną - 1 kawa, po 2 herbaty (limit)

koszt: 75,00zł + VAT / za 1 osobę

Z ciastem, owocami : plus 10,00zł

Kolacja Wigilijna B z akcentem wigilijnym 7

PRZEKĄSKI ZIMNE

Paleta mięs pieczystych, tymbaliki mięsne

Śledzie w trzech smakach
Ryba faszerowana w galarecie
Carpaccio z łososia z kaparkami

Wąsy drobiowe z dipem, roladki z boczku

Roladki z szynki, schab po warszawsku
Sałatka jarzynowa lub inna do ustalenia

Pieczywo pszenne, razowe
Masła smakowe, chrzan

DANIA GŁÓWNE

I

Barszcz czerwony z uszkami
Mix pierogowy: pierogi z kapustą i grzybami, pierogi ruskie - pół na pół

Kapusta z grochem i grzybami
Surówka Colesław / biała kapusta, chrzan

II

Filet z pstrąga smażony na maśle z porami w śmietanie, smażonych szyjkach rakowych i konfitowanych ziemniaczkach

lub

Kurczak przygotowany metodą sous-vide z zrumienioną skórką na ciepłej sałatce z soczewicy i ciemnym sosie

CIASTA
Sernik, makowiec, piernik, szarlotka 
Sok owocowy, woda mineralna z cytryną (po 500ml na osobę)

Kawa, herbata z cytryną - 1 kawa, po 2 herbaty (limit)

koszt: 85,00zł + VAT / za 1 osobę

Z ciastem, owocami: plus 10,00zł

